
RESTAURANT SCOLAIRE Les repas sont élaborés sur place à partir de
viande française (hors viande ovine).
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lundi 07 novembre

FRUIT DE SAISON

mardi 08 novembre jeudi 10 novembre vendredi 11 novembre

SALADE VERTE BIO AUX
CROUTONS POTAGE AUX LEGUMES CAROTTES BIO AU JUS

D'AGRUMES FERIE

BOULETTE DE BOEUF SAUCE
TOMATE SAUCE 3 FROMAGES ESCALOPE MILANAISE

RIZ IGP CREOLE PENNE BIO POTIRON A LA CREME

FROMAGE OU LAITAGE FROMAGE OU LAITAGE FROMAGE OU LAITAGE

POIRE A LA VANILLE YAOURT AUX FRUITS CAKE MARBRE AU CHOCOLAT
DU CHEF
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Légende : Produits Bio Produits Pêche durable Produits Labellisés Produit Local

Menus suscep�bles de varia�ons sous réserve des approvisionnements.



Légende : 

RESTAURANT SCOLAIRE Les repas sont élaborés sur place à partir de
viande française (hors viande ovine).

Ap
i R

es
ta

ur
a�

on
, S

.A
.S

. a
u 

Ca
pi

ta
l d

e 
10

.0
00

.0
00

,0
0 

€ 
- R

CS
 L

ill
e 

M
ét

ro
po

le
 : 

47
7 

18
1 

01
0 

- S
iè

ge
 so

ci
al

 : 
38

4 
ru

e 
du

 G
én

ér
al

 d
e 

Ga
ul

le
 - 

59
37

0 
M

on
s e

n 
Ba

ro
eu

l

FA
U
X

FA
U
X

FA
U
X

lundi 14 novembre mardi 15 novembre jeudi 17 novembre vendredi 18 novembre

PATE SALADE VERTE AU MAIS POIREAUX EN VINAIGRETTE SALADE DE COQUILLETTES
AUX OLIVES VERTES

RAVIOLIS AU BOEUF (PLAT
COMPLET) JAMBON BRAISE

TARTE FEUILLETEE AUX
COURGES ROTIES, MIEL ET

CHEVRE
PECHE DU JOUR

PANAIS ROTI AU MIEL RIZ DE CAMARGUE IGP GRATIN DE CHOU-FLEUR

FROMAGE OU LAITAGE FROMAGE OU LAITAGE BIO FROMAGE OU LAITAGE FROMAGE OU LAITAGE

COMPOTE DE FRUIT TARTE AU CHOCOLAT DU CHEF FRUIT DE SAISON BIO YAOURT LOCAL

G
O

U
TE

R
S 

:

Produits Bio Produits Pêche durable Produits Labellisés Produit Local

Menus suscep�bles de varia�ons sous réserve des approvisionnements.



Légende : 

RESTAURANT SCOLAIRE Les repas sont élaborés sur place à partir de
viande française (hors viande ovine).
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lundi 21 novembre mardi 22 novembre jeudi 24 novembre vendredi 25 novembre

SALADE VERTE AUX
CROUTONS FRIAND AU FROMAGE CHOU ROUGE AUX POMMES QUICHE AUX POIREAUX DU

CHEF

JAMBALAYA AUX LEGUMES ROTI DE VEAU LOCAL SAUCE
CREME HACHIS PARMENTIER PECHE DU JOUR

RIZ DE CAMARGUE IGP CREOLE CHOU VERT AUX OIGNONS PLAT COMPLET PETITS POIS ET CAROTTES

FROMAGE OU LAITAGE FROMAGE OU LAITAGE FROMAGE OU LAITAGE FROMAGE OU LAITAGE BIO

POIRE AU CHOCOLAT SEMOULE AU LAIT BROWNIE DU CHEF FRUIT DE SAISON
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COMPOTE DE FRUITS
BARRE BRETONNE

PETIT SUISSE
PAIN

BARRE DE CHOCOLAT

Produits Bio Produits Pêche durable Produits Labellisés Produit Local

Menus suscep�bles de varia�ons sous réserve des approvisionnements.



Légende : 

RESTAURANT SCOLAIRE Les repas sont élaborés sur place à partir de
viande française (hors viande ovine).
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lundi 28 novembre mardi 29 novembre jeudi 01 décembre vendredi 02 décembre

SALADE DE RIZ, MAIS ET
CIBOULETTE SALADE VERTE SAUCISSON SEC ET

CORNICHON POTAGE AUX LEGUMES

ESCALOPE DE PORC LOCAL
SAUCE AUX HERBES BOLOGNAISE DE LENTILLES BRAISE DE VOLAILLE LOCAL A

L'ORIENTALE PECHE DU JOUR

HARICOTS PLATS PENNES CAROTTES BIO BRAISEES POMMES ROSTY

FROMAGE OU LAITAGE FROMAGE OU LAITAGE BIO FROMAGE OU LAITAGE FROMAGE OU LAITAGE

FRUIT DE SAISON BIO ILE FLOTTANTE AU COULIS DE
POIRE ET CARAMEL CAKE AUX FRUITS DU CHEF FRUIT DE SAISON
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Produits Bio Produits Pêche durable Produits Labellisés Produit Local

Menus suscep�bles de varia�ons sous réserve des approvisionnements.



Légende : 

RESTAURANT SCOLAIRE Les repas sont élaborés sur place à partir de
viande française (hors viande ovine).
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repas vegetarien
lundi 05 décembre mardi 06 décembre jeudi 08 décembre vendredi 09 décembre

CHARCUTERIE HARICOTS VERTS AUX
ECHALOTES TABOULE DE CHOU-FLEUR NAVETS RAPES VINAIGRETTE

AU CITRON

NUGGET'S DE POULET GOULASH DE LEGUMES LOCAL CROQUE MONSIEUR PECHE DU JOUR

POTIRON A LA CREME POMMES RISSOLEES SALADE VERTE SEMOULE BIO

FROMAGE OU LAITAGE FROMAGE OU LAITAGE FROMAGE OU LAITAGE BIO FROMAGE OU LAITAGE

FRUIT DE SAISON BIO YAOURT LOCAL COOKIE DU CHEF FRUIT DE SAISON
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CREME VANILLE
BISCUIT

FROMAGE A LA COUPE
PAIN

Produits Bio Produits Pêche durable Produits Labellisés Produit Local

Menus suscep�bles de varia�ons sous réserve des approvisionnements.



Légende : 

RESTAURANT SCOLAIRE Les repas sont élaborés sur place à partir de
viande française (hors viande ovine).
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REPAS DE NOEL
lundi 12 décembre mardi 13 décembre jeudi 15 décembre vendredi 16 décembre

CAROTTES BIO RAPEES
VINAIGRETTE AUX EPICES SALADE VERTE FROMAGERE WRAPS DE CRUDITES FRIAND AU FROMAGE

STEAK FROMAGER COUSCOUS AU POULET LOCAL
AUX LEGUMES D'HIVER

ESCALOPE DE DINDE PANEE
AUX 4 EPICES SAUCE MARCHE

DE NOEL
PECHE DU JOUR

COQUILLETTES BIO SEMOULE BIO BUTTERNUT ROTIE AU MIEL &
GRATIN DAUPHINOIS POIREAUX BECHAMEL

FROMAGE OU LAITAGE FROMAGE OU LAITAGE FROMAGE OU LAITAGE FROMAGE OU LAITAGE

FRUIT DE SAISON BIO YAOURT AUX FRUITS BUCHE DE NOEL COMPOTE DE POIRES
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GATEAU MAISON

Produits Bio Produits Pêche durable Produits Labellisés Produit Local

Menus suscep�bles de varia�ons sous réserve des approvisionnements.


